
PRIX FIXE

ENTRÉE
(To Start)

Soufflé Cuit Deux Fois au Fromage Fumé 
Twice Baked Smoked Cheese Soufflé. £11.95

Soupe à L’oignon Française Classique 
Classic French Onion Soup with Gruyere Cheese. £11.95

Escargots au Beurre d’Ail Noir & Herbes
6 Escargots with Garlic Butter & Herbs. £12.95

PLAT PRINCIPAL
(Main Course)

Spécialité Maison - Steak Frites, Sauce Secrète 
& Petite Salade Verte 

House Speciality Steak with French Fries, Secret Sauce & Green Salad. £23.95

Steak à Base De Plantes Et Sauce (V)
Plant Based Steak with French Fries & Maison De Boeuf Secret Sauce. £22.95

Allergens: Please speak to a member staff for any dietary requirements.

DEUX PLATS
S TA R T E R  O R  D E S S E R T 
&  M A I N  C O U R S E  F I X E D 

P R I C E  M E N U 

£28.95

COMPLET
S TA R T E R , M A I N  C O U R S E 

&  D E S S E R T  F I X E D 
P R I C E  M E N U 

£34.95



D E S S E R T 
P O U R  F I N I R

(To Finish)

Crème Brûlée
Creme Brûlée. £8.45

-
Croissant Avec Glace et Fruits Frais

Croissant with Ice Cream & Fresh Fruits. £8.45
-

Tarte Tatin Avec Glace Vanille 
French Apple Tart with Vanilla Ice Cream. £9.95

-
Trio de Fromages Français Avec son 

Pain et ses Raisins 
3 French Cheeses, Homemade Chutney, Grapes & Bread (£4 supplement).  

£12.95

VIN DE DESSERT
 Lucien Lurton et Fils 
Garonnelles Sauternes

Dessert Wine

Bordeaux / France

Bottle(375ml) - £30.95

Dows Ruby Port

Porto / Portugal

75ml - £6.45 / 125ml - £7.45 
Bottle - £36   


